Uvod u novu buduénost
s novim chefom

Carpaccio od svjezih vrganja, kruska, sir sa Cicarije i crni tartuf

Otvoreni sendvic od kiselog tijesta s junec¢im jezikom, kimchi, dimljena emulzija od jaja s imanja Baracija
Sashimi od govedine lokalnog mesara, domaci garum od dagnji i vrganja, ukiseljeni motar

Divlja tuna, paljeni patlidzan i dashi

Istarski naresci (po osobi)

Raviolo al uovo sa domac¢om fermentiranom skutom, lisicarkama i umakom od smedeg maslaca
Lasagnetta s tradicionalnom istarskom kobasicom mantekirana s “wannabe” cacio e pepeom
Tagliolini s novigradskim kanestrelama

Consommé od fazana i vrganja, domaca tjestenina punjena skutom, maslinovo ulje Clai
Raviolo al uovo s domac¢om fermentiranom skutom i svjezim bijelim tartufom

Lignje, krema od kukuruza i umak od crnila od lignje

Steak lokalno uzgojene svinje odlezan u jabu¢nom soku i sjemenkama komoraca, pecen na vatri uz
Janov izbor sezonskih priloga

Zagrebacki od zeca, topli ‘tartar’, grilani kupus i bijeli tartuf

Srnedi file, Sumske borovnice, umak od ljutike i vrganji
Sezonska salata

Rozata od jaja s imanja Baracija, kaduljai med
Cokoladni tart, ljesnjaci, Chantilly krema i $umske borovnice

Paljeni cheesecake, crni tartuf

*Crni tartuf 1g
*Bijeli tartuf 1g

*Za vegetarijanske i gluten free opcije konzultirajte nase osoblje
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Ako zZelite, dijelite!



